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Déjeuner
Macédoine mayonnaise | Salade de boulgour a Paté en crodte Salade franc-comtoise
la grecque
Terrine de campagne S Salade morbier chaud Flamiche picarde Paté de foie

r Salade de tomates A .
Salade jambon / emmental Lentilles a la paysanne Mélanges divers
Salade de chou rouge

- Dos de cabillaud Filet de poisson
Faupiciiesdetvaal] a la vanille Carbonnade flamande meuniére
Courgettes persillées Cappellettis i
e P épinards / ricotta Ratatouille Frites Fondue de poireaux
Farfalles
Gratin de choux-fleurs Boulgour
Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage — Yaourt
Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits
Cocktail de frui Corbeille de fruits
Paris-Brest lles flottantes ocktail de fruits Gaufre
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Salade cervelas /
Salade de pates au thon emmental Salade comté / mais

Salade verte Lycée
polyvalent
Filet de colin Tomates farcies Paleron de beeuf braisé Cannelloni et
hotelier
Poélée campagnarde Riz pilaf Haricots beurre Yaourt aromatisé FRIANT
JURA
Fromage Petits suisses Fromage Abricots au sirop T —
aromatisés . . : REGION DE FRANCHE.COMTE
Compote de pommes Tarte citron Biscuits
Fruits Site ARBOIS
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